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Affinamento

CoLL1O Temperatura di servizio

DEROMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

PINOT BIANCO

Note di degustazione

FIEGL societa agricola

Winemakers since 1782

PINOT BIANCO FIEGL 2018

D.0.C. Collio Pinot Bianco

Flysch di marne e arenarie di origine
eocenica

Lotta antiparassitria integrata certificata
ad impatto ambientale controllato

Guyot

Settembre

12,5%

Vasche in inox, bottiglia

10-12°C

Si presenta brillante, di un bel giallo
paglierino. Il naso e fresco e variegato.
Note di fiori bianchi, di mela verde e
pesca bianca. Equilibrato il sorso, fresco
caratterizzato da un gusto minerale.
Buona la persistenza. Ottimo sia come
aperitivo che a tutto pasto. Con il pesce
regala emozioni.
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